Menu
DANIA GLOWNE

LUpy

1 do wyboru

1. Rosot z makaronem

2. Barszcz czerwony z pasztecikiem

3. Zupa krem z kalafiora z prazonym stonecznikiem
4 Zupa krem z pieczarek z grzankami

5. Zupa krem brokutowa z grzankami

Dania, na, cieplo.
(2 porcje/os; 3 rodzaje do wyboru z catosci)
1. Filet z piersi z indyka w panierce

2. Grillowany filet z piersi z kurczaka w ziotach

3. Kotlet schabowy zapiekany z ananasem i serem mozzarella

4 Pieczen z karkowki w sosie wiasnym

5. Szasztyk drobiowy z cebulka i warzywami z sosem czosnkowym

6. Poledwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowo — ziotowym

7. Zrazy w sosie pieczeniowym

8. Filet z dorsza w swiezych ziotach

9. Kotlety z fasoli, cukinii i groszku z leczo paprykowym

10. Makaron tagliatelle z zapiekanymi brokutami, kalafiorem

Z prazonym stonecznikiem i sezamem

11. Watrobka drobiowa duszona z jabtkiem i cebulg

1100 7l za osobg




Dodatki Dadathi wargyune

2 rodzaje do wyboru 2 rodzaje do wyboru

1. Ziemniaki zapiekane w ziotach 1. Bukiet warzyw gotowanych
2. Ziemniaki z wody z koperkiem 2. Surowka z kapusty pekinskiej
ERSSNESENNE 3. Kapusta kiszona zasmazana
4 Pyzy drozdzowe 4 Surowka z modrej kapusty

5. Ryz z warzywami

3 rodzaje do wyboru

1. Mini tortilla z serkiem, swieza rukola oraz wedzonym tososiem

2. Mini tortilla z serkiem smietankowym, szynkg oraz swiezym szpinakiem

3. Zestaw serow i wedlin: oryginalne oscypki, korbacze, camembert, kabanosy,
salami

4. Babeczki z ciasta kruchego z pasta z tososia

5. Paszteciki z ciasta francuskiego z szynkg i serem

Dodatki migdne i hybne Salathi

3 rodzaje do wyboru 3 rodzaje do wyboru
1. Tatar z zottkiem, ogorkiem, cebulka 1. Bukiet warzyw gotowanych
2. Schab w galarecie 2. Surowka z kapusty pekinskiej

3. Poledwiczka wieprzowa nadziewana 3. Kapusta kiszona zasmazana
W galarecie 4 Surowka z modrej kapusty
4 Dorsz po japonsku

5. Filet rybny w sosie greckim

6. Deska serow i wedlin

Kontakt:
609 221 104




